GATEAU FACON CRUMBLE
AUR POMMES
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GATEAU FACON
CRUMBLE AUH POMMES
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DESSERT

Ingrédierts : pour le géteau : 250 g de farine T55
Biocoop, 150 g de beurre Biocoop, 4 pommes,
150 g de sucre, 2 ceufs, 15 cl de cuisine d’‘amandes,
1/2 sachet de poudre a lever.

Pour le crumble : 60g de farine T55 Biocoop,

60g de sucre, 45g de beurre Biocoop

Préchauffer le four a 180°C.

POUR
6 PERSONNES Battre les ceufs un a un dans un saladier puis ajouter
Q@ le sucre jusqu’a ce que le mélange blanchisse. Ajouter
& la cuisine d'amandes tout en continuant de fouetter.
PREPARATION Ajouter la farine, le beurre fondu et la poudre a lever.
20N Pour finir, ajouter les pommes épluchées et coupées
en dés a la préparation.
=0 Verser la pate a gateau dans un moule beurré
CUISSON et fariné.
30MIN

Préparer le crumble en mélangeant le sucre, le beurre
mou et la farine a la main dans un récipient jusqu’a
obtenir une pate sableuse.

Saupoudrer le crumble sur le gateau.
Enfourner pour 30 minutes.

Laisser refroidir avant de déguster.
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7 Retrouvez la liste Vous avez des questions
des magasins Biocoop sur Biocoop, sur un produit ?

LA BIO NOUS RASSEMBLE

sur le site www.biocoop.fr Contactez le service clients au :

0 800 807 102 Fretevabudl |

www.mangerbouger.fr - Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et Iégumes par jour.
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