-

¢ PIZIA
NAUETS & JAMBON DE PARME

INGREDIENTS

1 pate a pizza carrée Biocoop
4 navets
4 tranches de jambon de parme
1 oignon
100 g de boule de mozzarella
4 cs de creme fraiche
qguelques brins de romarin
poivre
huile d’olive Biocoop

PIZZA NAVETS
&£ JAMBON DE PARME

Pour 4 personnes
Préparation : 15 min - Cuisson : 15 min

1. Préchauffer le four a 200°.

2. Couper les navets et les oignons
épluchés en tres fines tranches.
Mélanger la creme fraiche avec le
poivre et le romarin.

3. Etaler la pate a pizza et la
badigeonner de creme au romarin.
La couvrir de tranches de légumes et
de mozzarella coupées en morceaux
et arroser d’un filet d’huile d’olive.
Enfourner pendant 15 minutes
environ.
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4. A la sortie du four, ajouter
le jambon de parme coupé en
morceaux puis couper en petites
parts et servir aussitot.
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